


220€
Por pessoa Per person. Inclui pairing de vinho, 
águas ou refrigerantes e IVA.Includes wine 
pairing, water or soft drinks and VAT

Jantar de 31 de dezembro de 2024
31st december, 2024 dinner

AMUSE BOUCHE 

Crocante de vieiras  
no seu coral 

1.º MOMENTO

Rabos de lagosta grelhados 
com acetinado de manteiga 

de ostra 

2.º MOMENTO

Tranche de garoupa 
aromatizada au beurre 

blanc de ervas e amêndoas 
torradas 

3.º MOMENTO

Sorbet de yuzu, gengibre  
e manjericão

4.º MOMENTO

Tornedó de vitela 
Mirandesa, esmagado 

batata trufada com 
cogumelos e castanhas

5º MOMENTO

Namelaka de maçã 

6º MOMENTO

Chocolate ruby, frutos 
vermelhos e espumante,

Sandeman 10yo Tawny,
café & petit pours

AMUSE BOUCHE

Crispy scallops and coral

1ST MOMENT

Grilled lobster tails with 
oyster butter glaze 

2ND MOMENT

Grouper tranche flavoured 
with herb beurre blanc and 
toasted almonds

3RD MOMENT

Yuzu, ginger and basil  
sorbet 

4TH MOMENT

Mirandese veal tournedo, 
crushed truffled potatoes 
with mushrooms and 
chestnuts

5TH MOMENT

Apple namelaka 

6TH MOMENT

Ruby chocolate, red fruits 
and sparkling wine,
Sandeman 10yo Tawny
coffee & petit fours


