
KAMAL RESTAURANT
Jantar de Consoada Christmas Eve Dinner

24 - 12 - 2024



jantar de 24 de dezembro de 2024
24th december, 2024 dinner

COUVERT 

Seleção de pães,
manteigas e azeite 

1.º TEMPO

Terrine de fígado de pato 
em brioche tostado, sobre 

chutney de figo e cebola 
roxa, pequena salada  

de ervas silvestres 

2.º TEMPO

Lombo de bacalhau  
no forno em azeite de alho 

sobre batata e salteado  
de grelos 

3.º TEMPO

Lombo de novilho sobre 
grelos salteados com puré 
de batata-doce, castanhas 
assadas e molho de Porto

4.º TEMPO

Crème de limão merengado, 
ouriços de chocolate e 

bolacha

COUVERT 

Selection of bread,
butter and olive oil 

1ST HALF

Duck liver terrine on toasted 
brioche, fig and red onion 
chutney, small salad 
of wild herbs
 

2ND COURSE

Cod fillet baked in garlic olive 
oil, served with potatoes  
and sprouts
 

3RD COURSE

Veal sirloin on sautéed 
greens with sweet potato 
puree, roasted chestnuts and 
port wine sauce

4TH COURSE

Lemon crème meringue, 
chocolate hedgehogs  
and biscuit

95€
por pessoa per person
Inclui pairing de vinho, águas ou 
refrigerantes e IVA. Includes wine 
pairing, water or soft drinks and VAT.


