
DIA DE SÃO VALENTIM

VALENTINE’S DAY
MENU

www.donafilipahotel.pt



AMUSE BOUCHE 

Ostra da Ria d’Alvor  
e gengibre 

Filete de cantarilho a vapor, 
emulsão de caviar 

Risotto de flores de açafrão  

LIMPA PALATO

Sorvete de Aperol e Bergamote

Lombinho de vitela cozido em 
baixa temperatura, aipo bola, 

essência de cogumelos selvagens

SOBREMESA – DOCE AMOR

Variação sobre o tema da 
framboesa, flor de rosa  

e chocolate rubi 

Café ou chá  
& petits fours

AMUSE BOUCHE

Fresh oyster  
and ginger

Steamed fillet of scorpion fish, 
caviar emulsion

Saffron blossom risotto

PALATE CLEANSER

Aperol & Bergamote granité

Slow poached milk fed veal filet, 
celeriac, wild mushroom essence

DESSERT – THE SWEET LOVE

Raspberries, roses and rubi 
chocolate variation

Coffee or tea  
and petits fours

Jantar de 14 de fevereiro 14th February dinner

80€ por pessoa / per person
Preço inclui iva  em vigor e seleção de vinho.  
Price includes vat  and wine selection.


